Der Name, Siegfrost” steht seit vielen Jahrzehnten fiir hochste Qualitat und Fisch von
bester Herkunft. Unsere jahrelange Erfahrung und die kontinuierliche Entwicklung
unserer Partner bei Zucht- und Fangmethoden garantieren lhnen
und lhren Kunden immer Fischgenuss auf hochstem Niveau.

Besonderen Wert legen wir auf verantwortungsvolle Fischerei, einwandfreie
Produkte und artgerechte Zuchtmethoden. Alle unsere Fische stammen aus
ausgewahlten nationalen und internationalen Fanggebieten. Sie werden filetiert,
schockgefrostet und auf kurzem Transportweg verschickt.

Das Filet des beliebten Mittelmeerfisches Wolfsbarsch, auch LOUP DE MER genannt,
wird in der Kiiche geschatzt. Seine Haut gibt beim Braten zusatzlichen
Geschmack ab, das Fleisch ist fest und sehr schmackhaft.

Das Kabeljau-Riickenfilet ist das beste Stiick des Filets. Sein zartes, wei3es Fleisch ist
mild und entfaltet sein besonderes Aroma sanft gediinstet oder goldbraun gebraten
auf der Zunge und ist ein echter Gaumenschmaus.

Unsere Lachse iiberzeugen durch sehr schmackhaftes und mageres Fleisch.
AuRerdem sind sie reine Jungbrunnen durch einen hohen Anteil an
Omega-3-Fettsauren, Selen, Vitamin A, B12, D und E. Sie stammen aus
hochwertiger Atlantik-Lachszucht in Norwegen.

Auch unser Alaska Seelachs in ausgezeichneter Premiumqualitat ist nicht nur

lecker, sondern liefert auch wichtige Vitamine, natiirliche Omega-Fettsauren
und Mineralstoffe.

Wir garantieren 100 % leckeren und guten Fisch!
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FROZEN
PRODUCT

NORWEGISCHES
LACHSFILET

in Portionen %

|deal zum Braten, Diinsten oder Grillen

« Zubereitungsfertig
« Ohne Haut
« Praktisch gratenfrei

m Trim D; 20 x (3 x 160 g) = 9,60 kg pro Karton

m Trim D; 12 x (5x 160 g) = 9,60 kg pro Karton

m 8x(10x 150 g) = 12,00 kg pro Karton
m 8x(12x125g) = 12,00 kg pro Karton

Trim D bedeutet, dass der Fisch ohne
Kragenknochen, ohne Riickenflossen,
ohne Bauchflossen und ohne Bauchfett
ist. Er ist somit nahezu gratenfrei.
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ALL UNSERER
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FROZEN

PRODUCT

RUCKENFILET

Ideal zum Braten, Diinsten oder Grillen
140-180g

« Zubereitungsfertig

« Ohne Haut
« Praktisch gratenfrei

12x900 g = 10,80 kg

. WOLFSBARSCH-FILET
i ,LOUP DE MER"

Ideal zum Braten, Grillen und Dampfen
80-120g

« mit Haut

13196
10x 1000 g = 10,00 kg

ALASKA-Y
SEELACHSFILET

[deal zum Braten, Diinsten oder Grillen
160-180g

« Zubereitungsfertig
« Ohne Haut
Praktisch gratenfrei
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